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CARTA BAR CARTA RESTAURANTE
PARA COMPARTIR, EN CUALQUIER MOMENTO COCINA DE CALIDAD, PRODUCTO Y TERRITORIO
TAPAS FRIAS ENTRANTES
Tacos de ensalada César OO 6D 8¢ Sashimi de salmén curado @@ 12¢€
con emulsién de wasabi,
gel de mango y polvo de alga nori
Ensaladilla de marisco OB O 14¢€
Nigiri de atdn con velo 4€
P de panceta ibérica y huevas (ud.)
,lbam_on ibérico de cebo “Capa Negra” 100 % 24 €
therico _C?‘.rpz_zlcci(ade gamba _bblanca : 12 €
A3 P infusionada con jengibre y salsa
Fe??gl!gdgaﬂ% A%Ton con tomate del 26¢€ americana de sus cabezas
L DD Bao de guiso casero de carrillera ) @ @ & 5€
Seleccion de quesos del chef 16 € con cebolla morada encurtida @
y kimchi (ud.)
Buiiuelo de bacalao con su pilpil ) O @ 5€
TAPAS CALIENTES emulsionado al vino amontillado (ud.)
Bravas Elisa ) 10€ Ravioli de pato con crema de foie (ud.) ) 5¢€
Calamares a la andaluza con @™ @ 12¢€ Steak tartar de vaca madurada (@) @ @ @ @ 20€
mayonesa citrica y mayonesa de o sobre tuétano a la brasa ®
calamar ] ] )
Oreja de cochinillo frita con salsa brava 16 € 5: 'Si‘,’,,fi';;ﬁ;(fs" He‘iagi'gﬁﬂféer 28
Sepia a la plancha con aire de salsaMery @) @ 16€
NUESTRO PRODUCTO
Croquetén de chistorra y miel @ \ 5€ DEL MAR ‘ DE LA TIERRA
Torrezno de Soria con alioli casero ' 16 € Ostra al ) 4€ Plumaibérica @ @ 26¢€
natural ala brasa
SEGUNDOS
Trikini de jamén de York y quesos @ ) 8¢€ E.Zr,?é’;‘ ala 18€ ﬁ;}éﬁ‘,’;’é(‘,’ evaca 30¢€
Doble piso, doble queso: cheddar y plancha
tierno
I ) [ TS @ e Gamba roja a 24€ Solomillode @ 28 €
Pan de brioche, doble carne la plancha ternera con
madurada, bacon frito, doble salsa demi-
queso cheddar y salsa burger glace o foie
Bocadillo de nuestra ) O @ & ® N i W
e lort tonatr 9¢€ :autl));ggaa 16 € ggrtélg;a de vaca 90 €/kg
A elegir entre: calamares, oreja, sepia, con 40 dias de
ggﬁfe era, torreznos y jamon Serrano al maduracién
, Rise O8 e guainigomo e
SELECCION DE POSTRES CASEROS prémium (600 g)
Crema de mantequilla noisette \ 7€
t Id lleta Lot WS i Y
;%gfalf;—;ede?c?: S UL Bacalao al 20€ Paletilla de 34¢€
pilpil cor(éero Ieé:hal
Tarta de queso \ D asada en dos
deldia | € cocciones
Brownie templado de Nutella, N\ @ 7€ 0 Chuletill A 24€
con helado de vainilla Pescado uletillas @) @ @
y caramelo salado fresco del dia g?aIEChal
Torrija de pan de brioche ’ 7€ s brasa o
con crema de miguelitos de La Roda fritas con
ajetes

ALERGENOS. Si tiene alguna intolerancia o alergia, consulte a nuestro personal.

3 6

Cacahuetes Soja

Pescado
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CARTA DE VINOS

SELECCION DE VINOS PARA ACOMPANAR NUESTRA COCINA

VINOS TINTOS VINOS ROSADOS

D.O. RIBERA DEL DUERO D.O.Ca. RIOJA

Finca Resalso 20 € Ramon Bilbao Rose 21€
Tempranillo - Roble

Protos Roble 18 €

Tempranillo - Roble VINOS BLANCOS

Emilio Moro 32€

Tempranillo - Crianza D.O. RUEDA

Matarromera Crianza 42 € Monteabellén Verdejo 17 €
Tempranillo - Crianza Verdejo - Fresco y seco

Pago de los Capellanes Crianza 39€ Protos Verdejo 16 €
Tempranillo - Crianza Verdejo - Fresco y seco

D.0.Ca. RIOJA José Pariente 20 €
29 Pies 17 € Verdejo -'Seco . .

Tempranillo - Joven Marques de Riscal Verdejo 20€
Ramén Bilbao Crianza 18 € Verdejo - Fresco y seco

Tempranillo - Crianza D.O. VALDEORRAS

Marqués de Vargas Reserva 43 €

Tempranillo - Reserva O Luar do Sil 25 £
Roda Reserva 50 € Godello - Mineral y con cuerpo

Tempranillo, Graciano y Garnacha - Reserva Louro - Rafael Palacios 30 €
Mirto - Ramon Bilbao 65 € Godello y Treixadura - Sobre lias y con crianza

Tempranillo - Crianza en roble francés

D.O. MANCHUELA D.O. RIAS BAIXAS

Mar de Frades 28 €
Iégrgg%};g S aven 18¢€ Albarifio - Fresco y atlantico
NOC 12 Meses 21€ D.O. RIBEIRO
Coupage - Crianza .
La Casilla - Ponce 22 £ Cunqueiro . 24 €
Bobal - Crianza en madera Treixadura - Seco y aromético
La Estrecha - Ponce 39€
Bobal - Vino de parcela D.O. MANCHUELA
Albilla - Ponce 22 €
B.QEAENIETEIS Albilla - Seco y con crianza
La Quinta de 67 21 €
Garnacha Tintorera - Crianza IGP TIERRA DE CASTILLA
D.O. TORO NOC Chardonnay 24 €
Chardonnay - Con crianza
Cinco de Copas 18 € ‘
Tinta de Toro - Roble V.T. CASTILLA Y LEON
Pintia - Vega Sicilia 90 € Esarncla 97 15¢

Thiggde Joip: Bllanza Verdejo - Semidulce y de aguja

D.O. UTIEL-REQUENA
D.O. MONTERREI

Jaraiz de Novos 19 €
Bobal - Crianza Mara : 18 €
Bobal Negro 21 £ Godello - Fresco y mineral

i e 1 o : FRANCIA - AOC COTES DU RHONE
RNl Y o= Famille Perrin Réserve Blanc 24 £
Famille Perrin Réserve 24 € Grenache Blanc, Marsanne, Roussanne y Viognier

Grenache, Syrah y Mourvedre

www.treshermanosmotilla.com



